
Wilde Würstchen 
 

 

 

 

 

 

 

Zutaten 

 

• Wildwürste (aus Wildschwein und Rotwild aus dem Baden-Badener 

Stadtwald) je nach Jahreszeit entweder frisch oder als Dauerwurst 

 

 

 

Zubereitung: 

 

• Wildwürste entweder halbieren (so dass jede Person ein halbes 

Würstchen kosten kann) und am Spieß von jedem selbst braten lassen 

 

alternativ: 

• Wildwürstchen in Scheiben schneiden und anbraten oder einfach in der 

Suppe erwärmen (je nach Sorte) 

 

• Evtl. mit Wildkräutern garniert servieren 


